O pernil do porquinho é delicad
¢ em segunida massigeado com ervas
como recheio pedagos de lombao e
manteiga com um tantinho de erva-h
lentamente a 180 graus, essa versdo ¢
ttaliana & uma das glorias culindeias
nomes da gastronomia paulistana,
sua rotisseria Felice & Maria.

Em meio a massas de fabricacio pré
pratos italianos e assados diversos, M :
carinho especial pelas iguarias tradicionas do Nagl,
porchetta & uma delas, sem divida, pronta p;{#‘m@c}n:
a companhia de um espumante — ialiano, nann;]nwnte
Mo caso, 0 Franciacorta Le Marchesine Brut, elaborada
pelo método clissico e que fol apresentado a este
editor por outro Massimo, o Leoncin, do restaurante
Fasano, com entusiasmo. A partr de Chardannay, Pinot
Bianco e Pinot Mero, as garrafas ficam em repouse
por no minimo 25 meses para a segunda fepmentagan.
O resultado & um espumante de classe, com balhinhas.
finas e persistentes, aromas citricos suaves, Bem seco e

adequado i mesa. E importado pela f\‘wﬂi;pw;%ﬁ?ﬂ
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Felice & Maria — Rua Helion Povoa,
45, Vila Olimpia, 530 Paulo — SP.
Tel.: [1 1] 3B49-2504; www. felicemnaria.com.br,




